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A partager

Planche antipasti Foccacia stracciatella, Arancini, jambon parme, poivrons, champignons, artichauts . 35€
Foccacia stracciatella, Arancini, parma ham, peppers, mushrooms, artichokes

PiSSAIAAIEIE ..o 16€
Onion, olive, anchovies
@ Calamars en persillade...........ccccoooviiiiiiiiiii 24€
Squid in parsley sauce
. Pizza opi||on moitié truffe, moitié stracciatella. .......uuuuii e 25€
Half truffle, half stracciatella
’
Entrees
Aubergine & la parmesane Eggplant parmesan «............eeeueieeiiiieiiiieeeiieann 16€
@ Vitello TONNOTO VHElo FOnNGIo «v. e e 22€
Salade de poulpe Octopus salad. ........ccuvvvvieeeeiiiiiie e 22€
Brioche perdue & la burrata Brioche perdue with burrata .....ooviiiiiiiiiiiiiiiiii 25€
CEufs pOI’fOif aux champignons et truffe Eggs parfait with mushrooms and truffles......... 23€
Pizzas
Régino Jambon, champignons, mozzarella ...........c.coiiiiiiiiiiiiii 18€
Ham, mushrooms, mozzarella
Mortadelle Creme de pistache, stracciatella, mortadelle, mozzarella...............cooiiiiiiii.. 20€

Pistachio cream, stracciatella, mortadella, mozzarella

Nopolitaine Anchois, CAPres, ToMAte ovvn ettt ittt eaas 1 8€
Anchovies, capers, tomato

Burrata sauce tomate, jambon de Parme, mozzarella, roquette ..........coiieiiiiiiiiiiiiiiiiian. 22€
Tomato sauce, Parma ham, mozzarella, salad

Veggie Sauce tomate, mozzarella, ratatouille . .........uueeuiie e s 18€
Tomato sauce, mozzarella, ratatouille

Truffe Creme de truffe, jambon blanc, copeaux de truffe ........ceiiiiiiiiiiiiii 24€

Truffle cream, with ham, truffle shavings

Diavola Saucisse italienne piquante, fomate, mozzarella ............coiiiiiiiiiiiiiii i 22€
Spicy ltalian sausage, tomato, mozzarella

Pou|pe Créme fraiche, poulpe en salade, mozzarella.........c.coooiiiiiiiiiiiiiiiiiii 22€
Fresh cream, octopus salad, mozzarefla

Cheévre miel creme fraiche, chévre, Miel, NOIX ... euue ettt it iiie e iiieeennnns
Fresh cream, goat cheese, honey, walnuts

Calzone Tomate, jambon, ceuf, Mozzarella ..........couiiuiiiiiii i
Tomato, ham, egg, mozzarella
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y ‘@ Gnocchis Polpettes Grocchis, meatball ............ocveueeveeeriierieseeiseseseeseeenenns, 24€
Calamarata Poulpes & Scompi Calamarata octopus, SCOMPI «..veviiuieiiiiiiiiiiiean. 30€
Orriechiette pesto de pistache & stracciatella Orriechiette, pesto, pistachio & stracciatella .26€
p p pesto, p
@ Linguine a la truffe dans la meule Linguine in parmesan cheese with truffles ................ 32€
Linguine vongole Linguine vongole ..............ciieuuuieeeiiiiiiiee e e 28€
Plats
Filet de Boeuf iUS truffé Beef tenderloin with truffle SAUCE «vvveeeeeesee e 38€
Escalope milanaise en céte Ribbed Milanese escalope .......ccuvveerrivieeriiiieaniienns 34€
. OSSO BUCO OS50 BUCO v 28€
Filet de Saint-Pierre Fillet of SGIntPerme ...........uveeeeee e 28€
\ Steak de thon Tuna steak. ... .eeeu e, 32€
K Risotto de gambas flambées & la sambuca Fambéed prawns risofto................... 30€
)
Desserts
TIFQMISU TIFGMUS + e evveee et e e e e e e e e 10€
Mousse au chocolat Chocolate MOUSSE «.....vvw.e e 10€
PANNA Cotta Panng cota ..o.eeeeeee e 8€
. Cookie MAISON Homemade cookie .. .vvu e e 14€
@ Pavlova créme de marrons, éclats de chéataignes Paviova chestnut cream ............... 14€
Boule de gloce Vanifle, chocolat, café, fraise, citron, fruit de la passion, pistache..................... 4€

1 scoop : Vanilla, chocolate, coffee, strawberry, lemon, passion fruit, pistachio

/
S

S M >
s N2

Q
\/
\\/

 a

— —— N =Y @




